I.e Philtre
SPritz

La texture soyeuse du Philtre s’accorde parfaitement
avec le verjus et son acidité deélicate. La verveine
apporte une trame aromatique fraiche et végétale,
quand le prosecco, lui, ajoute une effervescence et une
legére rondeur. Frais, eélégant, léger.

Recette

Ingrédients (ml) Préparation

« Vodka Le Philtre : 30 « Verser tous les ingrédients sauf le prosecco dans un verre
+ Verjus ou jus de raisin : 30 a vin rempli de glacons

« Sirop de verveine : 15 « Toper avec le prosecco

« Prosecco: 80 - Mélanger délicatement & 'aide d’une cuillére & mélange

« Déposer les trois raisins embrochés a la surface du verre

Matériel : Jigger, cuillére & mélange. / Garnish : Trois raisins blancs sur un pic en inox.
| Verrerie : Verre & vin blanc. / ABV : 11% / Calories : 225




